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Przepisy na drinki i napoje
z miodem pitnym

Doskonatly smak i aromat miodéw pitnych pozwala si¢ nimi delektowaé zaréwno podawanymi
w temperaturze pokojowej, jak i w postaci grzanca z dodatkiem gozdzikéw i cynamonu - zimg lub schtodzonych
z dodatkiem lodu i soku z cytryny - latem.

Miody pitne s3 réwniez serwowane w fatwych do skomponowania - smacznych i orzezwiajacych drinkach.

Miodowe OrzeZwienie

[ Miodohito)

* 100 ml miodu pitnego
Dwdéjniak Kurpiowski

* 90 ml toniku . = —

* 10 ml soku z cytryny ¥

* kostki lodu

* plaster cytryny lub limonki i
oraz listki miety do przybrania

Marzenie Jadwigi

* 100 ml miodu pitnego
Péttorak Jadwiga

* 20 ml wodki

* 20 ml rumu

* 40 ml toniku

* 10 ml soku cytrynowego

* plaster ananasa

* plaster pomaranczy

* kostki lodu -~

Sarmata Kusiciel Wiosenny czar
* 100 ml miodu pitnego

Dwdjniak Kurpiowski
* 40 ml wodki

* 100 ml miodu pitnego Czwoérniak Korzenny

* 50 ml niegazowanej wody mineralnej lub soku jabtkowego
e 10 ml soku z cytryny

e kilka kropel aromatu mietowego

¢ kostki lodu

* plaster cytryny

e listki miety do przybrania

* 60 ml soku grejpfrutowego
* plaster limonki
* kostki lodu

Grzaniec miodowy

* 750 ml miodu pitnego tréjniak
* 150 g miodu wielokwiatowego
Przyprawy:

* gozdziki

* cynamon

* gatka muszkatotowa

* imbir

e Jaska wanilii

Miéd pitny podgrza¢ do temp. 50-55°C,

dodac¢ miod wielokwiatowy, wymieszac,

dodac przyprawy i utrzymywac pod przykryciem
w temp. ok. 55 °C przez 5- 7 min. Pi¢ goracy!

M]OdOSYtTﬂCtWO na ziemiach polskich, posiada dtuga i bogata tradycje, zapoczatkowang
ponad tysigc lat temu przez plemiona slowianiskie. Rozw6j miodosytnictwa warunkowal gtéwnie
klimat, w ktéorym winorosl nie dojrzewala, za$§ bogate naturalne Srodowisko obfitowalo w roje
dzikich pszczé6l. Juz ponad dziesig¢ wiekéw temu Ibrahim Ibn Jakub - dyplomata, kupiec i podréznik
z Torowy przekazal w swoich zapisach, ze , Stowianskie wina i upajajace napoje kraju Mieszka - to miody...”
Gall Anonim w swojej kronice juz na wstepie opisujac nasz kraj podkreslat, ze ,,...obfituje on w zloto i srebro,
chleb, migso, ryby i mi6d”. Przez wiele wiekéw miody pitne podawane byty tylko w zamoznych domach.
Znajomos¢ praktyk ich wytwarzania w dawnej Polsce byta do$¢ powszechna zwtaszcza w XVI i XVII w.

Miéd pitny jest napojem o charakterze zbliZzonym do wina, uzyskiwanym w procesie fermentacji
alkoholowej z brzeczki miodowej, czyli rozcieficzonego miodu pszczelego. Zaleznie od stosunku miodu
pszczelegoiwody wbrzeczce, otrzymuje sie napoje wréznym typie: péttoraki, dwoéjniaki, tréjniaki, czworniaki.
Dzigki ré6znorodnosci aromatéw miodu pszczelego, mozliwosci dodawania do brzeczki miodowej ré6znych
sokéw owocowych i przypraw ziotowo-korzennych oraz modyfikacji prowadzenia fermentacji i dojrzewania
miodéw pitnych mozna uzyskac¢ cata game typéw, rodzajow i odmian miodéw pitnych. Produkcja miodéw
pitnych wymaga szczegblnego nadzoru i pielegnacji. Dobér surowca, odpowiednich szczepéw drozdzy,
przygotowanie brzeczki, przebieg fermentacji i czas dojrzewania nastawéw maja istotny wpltyw na jakos¢
finalnego produktu. Waznym etapem produkgji jest okres dojrzewania miodow. W trosce o jakos¢ miodow
dotychczasowe metody produkcji swiadomie opieraja si¢ na tradycyjnych recepturach i technologii. Miody
pitne sg atrakcyjnym smakowo napojem alkoholowym, warto$ciowym odzywczo ze wzgledu na podstawowy
surowiec, z ktorego sa produkowane oraz, co ma niebagatelne znaczenie, bez dodatku sztucznych aromatéw,
barwnikéw, konserwantéw. Proces produkcji miodu pitnego jest skomplikowany, dtugotrwaty, pracochtonny;
oparty na wielowiekowych, przekazywanych z pokolenia na pokolenie, recepturach.

Miéd pitny jest narodowym polskim trunkiem, elementem naszej spuscizny kulturowej.

Miody pitne sg pierwszymi polskimi produktami alkoholowymi zarejestrowanymi w Komisji Europejskiej

jako ,,Gwarantowana Tradycyjna Specjalnos¢”

O firmie

Spotdzielnia Pszczelarska APIS jest nieprzerwanie od ponad 80 lat wiodacym producentem
miod6éw pitnych i naturalnych. Dzieki kultywowaniu tradycji technologicznych, przestrzeganiu receptury,
jak i rezimu produkcji miody pitne sa trunkami o wybitnych walorach smakowo-zapachowych.

Najwyzsza jakos¢ miodéw APIS-u byla wielokrotnie doceniana i nagradzana wyréznieniami na
licznych imprezach targowych i wystawienniczych w kraju i za granicg. W firmie sprawnie funkcjonuje
zintegrowany system zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem Zywnosci.

Miod pitny cieszy si¢ coraz wigkszym powodzeniem na rynku krajowym i rynkach zagranicznych.
Gléwnymi importerami naszych produktéw sa Niemcy, USA, Szwecja, a takze Japonia i Chiny.

Produkty APIS-u to potaczenie wieloletniej tradycji i doswiadczenia z nowoczesng technologia.
Polaczenie to gwarantuje nam unikalno$¢ oferty oraz perspektywy rozwoju na $§wiatowych rynkach.



Pottorak

Péttorak - najszlachetniejszy typ miodéw pitnych (1 objetosé miodu + 0,5 objetosci wody).

W okresie wieloletniego okresu dojrzewania (okoto 6 lat) staje sie stabilny
o petnej klarownosci i uzyskuje zawartos¢ alkoholu 16%.

“Lubelski” - misd pitny charakteryzujacy sie subtelnym lecz intensywnym aromatem
produkowany z dodatkiem owocéw runa lesnego.
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Lubelski Lubelski Lubelski
250 ml 750 ml 750 ml oplot

Lubelski 500 ml Zestaw Lubelski 500 ml
kamionka kamionka + 2 czarki - skrzynka

Lubelski 500 ml
kamionka angoba
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Zestaw Lubelski 500 ml kamionka angoba
+ 2 czarki - karton / skrzynka
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”] adwi ga” - miéd pitny o wyrazistym, glebokim bukiecie smakowym

produkowany z dodatkiem owocéw maliny i dzikiej r6zy:

'nfnm'wmrwnm

M
-

I'tumm

]adw1ga

Jadwiga

karafka

Jadwiga 250 ml Jadwiga 500 ml

Zestaw Jadwiga 500 ml Jadwiga 750 ml
kamionka gasiorek kamionka

kamionka + 2 czarki - skrzynka kamionka

Jadwiga 750 ml
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Zestaw Jadwiga 750 ml
karafka w skrzynce + 2 kieliszki

Zestaw Jadwiga 750 ml
karafka + 2 kieliszki - karton
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Dwéjniak . Dwémiak

i | D wé]mak - powstaje w wyniku naturalnej fermentacji alkoholowej brzeczki miodowej
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o~ (1 objetos¢ miodu + 1 objetosé wody). Okres dojrzewania trwajacy okoto 4 lat
- zapewnia mu niepowtarzalny smak i aromat. Zawarto$¢ alkoholu 16%.

//1<U1‘piOWS ki” - niezapomniany w smaku mioéd pitny produkowany z dodatkiem soku
z czarnej porzeczki.
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Kurpiowski Kurpiowski Kurpiowski Kurpiowski
250 ml 750 ml 750 ml oplot 500 ml kamionka ulik

Mign prTriY
Swognist)
Kurpiowski 500 ml Zestaw Kurpiowski 500 ml Kurpiowski
kamionka kamionka + 2 czarlgi - karton / skrzynka 750 ml tuba

“Dominikanski” - aromatyczny i fagodny w smaku mioéd pitny ¥
produkowany z dodatkiem soku owocowego.
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Dominikanski Dominikanski Dominikanski Dominikanski

kamionka gasiorek

Zestaw Dominikanski 500 ml
kamionka + 2 czarki - karton / skrzynka

Dominikanski 500 ml
kamionka
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“S taropo [ski” - produkowany wedtug
pradawnej receptury miod pitny z dodatkiem
soku z malin i przypraw.

“Piastun” - odpowiednio dobrany
zestaw przypraw korzennych nadaje mu
. harmonijny smak i zapach, produkowany
~ z dodatkiem soku z zZurawiny.
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Zestaw Staropolski 500 ml
kamionka + 2 miody 320 g

Piastun Staropolski
750 ml 750 ml

“Klasztor ny &, wyborny miéd pitny przywotujacy czasy Swietnosci trunkéw syconych
w klasztornych piwnicach. Tradycyjna receptura czyni jego smak
rozkosza dla podniebienia. Zawiera 16% alkoholu.

i Folskie ||
[ " 1000 tar ||

Klasztorny 500 ml Zestaw Klasztorny 500 ml Zestaw Klasztorny 500 ml
kamionka angoba  kamionka + 2 czar_ki - skrzynka kamionka + 2 czarki - karton
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Tromiak

Tromiak - typ miodu pitnego o zawartosci alkoholu 13%
e JEREGLE
(1 objetos¢ miodu + 2 objetosci wody). Dojrzewa okoto 2 lat.

“Piastowski” - z miodu nektarowego ciemnego o zdecydowanym smaku i zapachu z dodatkami
korzenno-ziolowymi. Posiada harmonijny aromat ztagodzony
mieckkoscig zi6t alpejskich.
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Piastowski Piastowski
250 ml 750 ml

Zestaw Piastowski 500 ml
kamionka + 2 czarki - skrzynka

Piastowski 500 ml
kamionka angoba

”Bemardyﬁs ki’ winny, umiarkowanie
stodki. Dodany w czasie fermentacji sok

z aronii i przyprawy korzenne nadaja

mu wyjatkowy bulkiet.

BERNARDYRSE

Bernardyniski 250 ml  Bernardynski Bernardynski
kamionka gasiorek 250 ml 750 ml

BERNARDYNSH

“Po dczaszy " - w smaku umiarkowanie
stodki. Sporzadzony z miodu nektarowego
z dodatkiem soku wisniowego i zestawu
przypraw korzennych w celu uzyskania
harmonii smaku i aromatu.
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Podczaszy Podczaszy
250 ml 750 ml
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“Stolnik”- zmiodu  “Piastun” - aromatyczny 47 bé]ﬂ]Ckl ¥ tréjniak Miéd pitny tréjniak ,,Staropo[ski Tradycyjny i jest pierwszym polskim
nektarowego fagodnego i intensywny w smaku z ,charakterem” produkowany produktem alkoholowym oznaczonym unijnym znakiem ,Gwarantowana Tradycyjna
z dodatkiem moszczu mio6d pitny, produkowany z aromatycznego miodu Specjalnos¢”. Ten wy$mienity trunek produkowany zgodnie ze staropolska tradycja
éliWkOWCgO 1 zestawu z dodatkiem soku pszczelego z dodatkiem sokéw to produkt unikalny 0 specyficznym charalkterze.
korzennego dla z zurawiny 1 przypraw owocowych i przypraw Powstaje z 1 objetosci miodu i 2 objetosci wody. sz : :
uzupetnienia korzennych. korzennych. Doskonaty smak i aromat tego miodu pitnego Yoz Nl g‘
charakterystycznego = = : pozwala si¢ nim delektowac zar6wno - ) i
posmaku : T T T podawanym w temperaturze pokojowej, Wit ity
gorzkawo-stodkiego. ' | | jalk i w postaci grzanca, a takze sy
schtodzony z lodem i cytryna.
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zgodnie ze staropolska

tradycja

Staropolski Tradycyjny Staropolski Tradycyjny

Stolnik 250 ml  Stolnik 750 ml Piastun 750 ml Zbojnicki 750 ml 750 ml 500 ml
kamionka

Grzany Polski. Czwoérniak

&

”/\pis” - umiakowanie stodki,
wzbogacony sokiem z jarzebiny.
Bogaty w sole mineralne 7
i mikroelementy. [ - "G rzany Polski”

| - wyjatkowy w smaku i aromatyczny
grzaniec z miodu pitnego na bazie
trojniaka, wzbogacony o unikalng
kompozycje przypraw korzennych,
o zwiekszonej zawartos$ci miodu
pszczelego.
Przeznaczony do spozycia
na cieplo, po podgrzaniu
do temp. 50-55°C.

TKorzenny AR typ miodu pitnego

o zawartodci alkoholu 11%

(1 objetos¢ miodu +3 objetosci wody).
Dojrzewa okoto roku.
Wytwarzany na miodach
nektarowych o silnym
aromacie i ostrym
smaku. Najbardziej
wytrawny wsrod
miodéw pitnych.

Apis 250 ml Apis 750 ml Grzany Polski Korzenny Korzenny
750 ml 250 ml 750 ml



v Upominki personalizowane -
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Nasza specjalnoscig, oprocz doskonatych jakoSciowo miodéw pitnych jest
. personalizacja zestawéw upominkowych.

Komponujemy zestawy na specjalne zaméwienie wedtug preferencji i wskazowek
Klienta.

W ofercie posiadamy zestawy w stylizacji staropolskiej, jak réwniez w wersji ekskluzywnej
dostosowywane do potrzeb i okolicznoSci.

Oferujemy mozliwos¢ nadania naszym wyrobom osobistego charakteru, aby
wybrany mioéd pitny, w dobranym do niego opakowaniu stal si¢ niepowtarzalnym
prezentem, okolicznoSciowym gadzetem czy pamiatka spotkania. Do wyboru mamy
r6znego rodzaju butelki, kamionki, drewniane skrzynki, kolorowe kartoniki lub sakiewki.
Istnieje mozliwo$¢ umieszczenia nadruku, grawerki dowolnego logo, tekstu lub innego
elementu graficznego, ktéry zostanie zamieszczony na opakowaniu wybranego zestawu.

Doboér odpowiedniej szaty graficznej do wybranego miodu pitnego uczyni z tego
zestawu podarunek, ktéry zapadnie w pamie¢ obdarowanemu.

KURpIoWSH

b AR madd

Czarki do degustacji
miodu pitnego 80 ml

Zestaw ,Miody Polskie”

3x 250 ml (pottorak, dwdjniak, tréjniak)
- karton / skrzynka

- Przyktadowe realizacje:
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Miodowe Gasiorki Zagtoby ; 5 -
o n y 5 e y . Miéd pitny Indywidualna grafika Seria limitowana miodu
Tréjniak Bernardynski Dwojniak Dominikanski Poéttorak Jadwiga Jubileuszowy, Drukarski i tekst na skrzynce pitnego Jubileuszowy

250 ml kamionka 250 ml kamionka 250 ml kamionka dla drukarni Multipress. upominkowej. na 80-lecie firmy APIS.
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SPOEDZIELNIA PSZCZELARSKA APIS W LUBLINIE

ul. Diamentowa 23, 20-471 Lublin
Sekretariat tel. 81 744 24 10, fax 81 744 20 05 wew. 13
Dzial Handlowy: tel. 81 744 29 42, fax 81 441 86 46
Sklep Firmowy: 81 744 20 05 wew. 15
www.apis.pl e-mail: info@apis.pl, sklep@apis.pl



